
MAS DE DAUMAS GASSAC : UN VIN A GRANDE VITESSE 
Philippe PARES (tiré de "L’Esprit du Vin" 

 
Permettez-moi de vous raconter l’histoire de ce domaine situé à Aniane dans l’Hérault. Nous 
avons eu le plaisir et l’honneur de pouvoir le déguster lors d’une réunion de l’ACAVE à Paris avec 

la présence de Renaud de la Vaissière. 
En 1970, Aimé et Véronique Guibert achètent un 
domaine à Aniane. Ni l’un ni l’autre n’a beaucoup 

d’expérience viticole, mais parmi leurs amis ils 
comptent le professeur Enjalbert, titulaire de la 
chaire de géographie à l’académie de Bordeaux.  

Au cours d’une visite au mas, l’universitaire 
découvre avec un grand intérêt le terroir de la 

propriété. Au milieu du massif de l’Arboussas, le 
manteau épais de la garrigue recouvre une 
quarantaine d’hectares de sol profond, 

parfaitement drainé, pauvre en humus mais riche en 
oxydes minéraux. La nuit, l’air froid du Larzac 
refroidit la terre retardant ainsi la végétation et 

favorisant une maturation plus lente des raisins. Toutes les conditions sont réunies pour produire 
un grand cru. 

Mais le professeur Enjalbert ajoute qu’il faudra 

bien attendre deux cents ans avant d’obtenir de 
grands vins ! Les terroirs de Bourgogne et de 
Bordeaux n’ont-ils pas atteint l’excellence qu’au 

bout d’une quinzaine de siècles ? Raison de plus 
pour se 

mettre au 
travail tout 
de suite se 

disent les 
Guibert qui, 
sans plus 

tarder, 
défrichent 

le terrain et plantent du Cabernet Sauvignon. Ils prennent 

bien garde de ne pas planter des clones qui produiraient un 
vin trop standardisé. En 1978, ils vinifient leur première vendange et obtiennent un vin original et 
distingué. Encouragés par ce premier succès, ils poursuivent leur quête. Leur vin, qui ne bénéficie 

d’appellation que celle, a priori peu valorisante, de "Vin de 
Pays" est bientôt servi dans des restaurants parisiens et le 
magazine Gault & Millau le qualifie même de "Lafite du 

Languedoc". Depuis tous les grands critiques ont usé de 
superlatifs pour qualifier les diverses productions du 

domaine. 
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